
DESSERT

TEXELSE LIKEUREN
JUTTERTJE 

Een kruidenbitter naar geheim Texels recept

STRANDLOPERTJE  
Zachte karamellikeur met een frisse bite van  
groene appel en een vleugje zoete gember. 

“Iên te langer dot je kiekt, iên te mooier dot ’t wordt.”

TESSELTJE 
Is wat milder door een laag alcoholpercentage. Met amandel,  
kruidnagel, kaneel en een frisse hint van citrus in de afdronk

TESSELSCHADE KRUIDENLIKEUR 
Kruidige likeur gemaakt volgens recept uit de VOC-tijd, 

met smaaktonen van amandel, kruidnagel en kaneel

TESSELSCHADE KRUIDENBITTER 
Is (hart)verwarmend en stoer. Met als belangrijkste  

smaaktonen: sinaasappelschil, laurier en kruidnagel.  
Een beetje peperig en net zoet genoeg 

 
TESSELSCHADE KOFFIELIKEUR 

Deze heerlijke, op ambachtelijke wijze getrokken likeur  
is op basis van brandewijn. De smaak van gebrande  

koffiebonen en kandij geeft een aangename kruidigheid.

TEXELSE DUIT  
Texelse Rumpunch. Onder het mom van “Met een  

goed glas rum, kun je alle zeeën bevaren.”

ADVOCAAT  
Zacht en romig. Gemaakt volgens oud Texels recept  
van eigeel, amandelbrandewijn, cognac en vanille

vanaf 3,-



ZOET EN KAAS
TWEE BOLLEN VANILLEROOMIJS  4,95 

Naar keuze geserveerd met chocolade,  
cassiscoulis, Texelse advocaat of Texelse boerenjongens

         CHOCOLADE   + 0,50

         CASSISCOULIS   + 0,50

         ADVOCAAT   + 1,50

          TEXELSE BOERENJONGENS   + 1,50 
 

        LEMON CHEESECAKE  8,25 
Uit eigen keuken met coulis van cassis  

en een bolletje cassis-sorbetijs  
Limoncello    6,50 

 
        TIRAMISU  9,50 

Langevingers likkend goed 
Martine Espresso    9,50 

 
         COCONUT BEACH  9,25 

Chocoladekokosnoot gevuld met een mousse van witte 
chocolade en Malibu, in Licor 43 gemarineerde ananas, ananasijs, 

geserveerd op een strandje van havermoutcrumble 
Velenosi Querciantica Visciole    7,25 

 
         MARTINI ESPRESSO  9,50 

Cocktail van wodka, Tia Maria en vers  
gezette espresso, ijskoud geshaket 

 
      CRÈME BRÛLÉE  8,50 

Met ijs van framboos, rood fruit en crumble van meringue 
Domaine Beaulieu Gros Manseng Moelleux    6,25 

 
        APPELTAART  7,50 

Boerenappeltaart met bolletje roomijs en slagroom 
Domaine Beaulieu Gros Manseng Moelleux    6,25 

 
            PLANKJE VAN DE KAASBOER  13 

Diverse soorten kaas van Texel, o.a. van Schapenboerderij  
de Waddel, en kazen van ‘de overkant’. Met vijgenjam, nootjes  

en gedroogd kletzenbrood 
Graham’s 10 Year old Tawny Port    8,50

SPECIALE KOFFIES
IRISH

TIA MARIA

BAILEYS

AMARETTO

GRAND MARNIER

FRANGELICO

D.O.M. BENEDICTINE

TEXELSE JUTTER 
 

Geserveerd met een mooie toef echte slagroom!

vanaf 7,95 
 
 

KOFFIE / THEE / ESPRESSO 
CAPPUCCINO / KOFFIE VERKEERD 

LATTE MACCHIATO
CARAMEL COFFEE SPECIAL 

 
Geserveerd met iets lekkers

vanaf  3,-

   BONBONS   7,50

Om extra te genieten hebben wij een mooie selectie van  
drie soorten Texelse bonbons, waaronder onze  

befaamde Smulpot bonbon! Lekker voor bij de koffie en  
thee of om mee naar huis te nemen.

DIGESTIEVEN
Voor bij of na de koffie        SINGLE MALT WHISKEY’S  vanaf 7,50 

 
COGNAC /  

           ARMAGNAC / CALVADOS  vanaf 6 
 

Wij nodigen u graag uit om onze collectie whiskey’s en 
cognacs te komen bekijken aan de bar en uw keuze te maken

HEEFT U EEN ALLERGIE? 
Meld het ons, wellicht kunnen wij hier dan rekening mee houden.

Wir haben auch Deutsch- 
sprachige Menukarten!

We also have 
English menus!



DESSERTS

TEXELSCHE LIKORE
JUTTERTJE 

Kräuterlikör nach einem geheimen Texel-Rezept 

STRANDLOPERTJE 
Lieblicher Karamelllikör mit einer frischen Note von  
grünem Apfel und einem Hauch süßlichem Ingwer.  

“Iên te langer dot je kiekt, iên te mooier dot ’t wordt.”

TESSELTJE 
Dieser Likör ist etwas milder aufgrund des geringeren 

Alkoholgehaltes. Mit Mandel, Nelke, Zimt und beim Abgang  
mit einer frischen Note von Citrus

TESSELSCHADE KRÄUTERLIKÖR 
Kräuterlikör hergestellt gemäß eines Rezeptes aus der VOC-Zeit  

mit Geschmacksnoten von Mandel, Nelke und Zimt

TESSELSCHADE KRÄUTERBITTERLIKÖR 
Dieser Likör ist (herz-)erwärmend und kräftig. Die wichtigsten 
Geschmacksnoten sind Apfelsinenschale, Lorbeer und Nelke.  

Etwas pfeffrig und gerade süß genug.

TESSELSCHADE KAFFEELIKÖR 
Dieser köstliche Likör wird traditionell handwerklich hergestellt auf 

Basis von Branntwein. Die gerösteten Kaffeebohnen und der Kandis 
verleihen diesem Likör einen angenehmen, würzigen Geschmack.

TEXELSE DUIT  
Texel-Rumpunch. “Mit einem guten  

Glas Rum, kann man alle Meere befahren.”

EIERLIKÖR 
Lieblich und sahnig, hergestellt gemäß einem alten texelschen 

Rezept von Eigelb, Mandel-Branntwein, Cognac und Vanille

ab 3,-



SUSSES & KASE
    ZWEI KUGELN VANILLE EISCREME  4,95 

Wahlweise serviert mit Schokolade, Cassis Coulis,  
Texel Eierlikör oder Rumrosinen

         SCHOKOLADE   + 0,50

         CASSIS COULIS   + 0,50

         EIERLIKÖR   + 1,50

         RUMROSINEN   + 1,50 
 

      LEMON CHEESECAKE  8,25 
Hausgemacht, mit einem Coulis von schwarzen  
Johannisbeeren und einer Kugel Cassissorbet 

Limoncello    6,50 
         

        TIRAMISU  9,50 
Langevingers likkend goed 

Martine Espresso    9,50

        COCONUT BEACH  9,25 
Schokoladen-Kokosnuss gefüllt mit einer Mousse von  

weißer Schokolade und Malibu, Ananas mariniert in Likör 43, 
Ananaseis, serviert auf einem Bettchen von Haferflocken-Crumble 

Velenosi Querciantica Visciole    7,25 
 

        MARTINI ESPRESSO  9,50 
Cocktail von Wodka, Tia Maria und frisch 

gebrühtem Espresso, eiskalt geshakt 
 

        CRÈME BRÛLÉE  8,50 
Mit Himbeereis, roten Früchten und Baiserstreuseln 
Domaine Beaulieu Gros Manseng Moelleux    6,25 

        

        APFELKUCHEN  7,50 
Bauern-Apfelkuchen mit einer Kugel Eiscreme und Schlagsahne 

Domaine Beaulieu Gros Manseng Moelleux    6,25 
 

      KÄSE  13 
Verschiedene Käsesorten von Texel, u.a. von der  

Schafzucht „de Waddel“, und dem Festland.  
Mit Feigenmarmelade, Nüssen und Kletzenbrot 

Graham’s 10 Year old Tawny Port    8,50    

KAFFEESPEZIALITAT
IRISH

TIA MARIA

BAILEY’S

AMARETTO

GRAND MARNIER

FRANCHELICO

D.O.M. BENEDICTINE

TEXEL JUTTER 
 

Serviert mit echter Schlagsahne!

ab 7,95 

KOFFEE / TEE / ESPRESSO 
CAPPUCCINO / VERKEHRT 

LATTE MACCHIATO 
CARAMEL COFFEE SPECIAL 

 
Serviert mit etwas Leckerem!

ab 3,-

 PRALINEN   7,50

Für zusätzlichen Genuss bieten wir Ihnen eine schöne  
Auswahl von drei Sorten Texel-Pralinen an, darunter unsere 

berühmte Smulpot-Praline! Herrlich zum Kaffee oder  
Tee oder zum Mitnehmen.

DIGESTIFS
Zum oder nach dem Kaffee      SINGLE MALT WHISKEY’S  ab 7,50 

 
COGNAC /  

           ARMAGNAC / CALVADOS  ab 6 
 

Wir laden Sie gerne ein, sich unsere Auswahl an Whiskys und 
Cognacs an der Bar anzusehen und Ihre Wahl zu treffen.

HABEN SIE EINE ALLERGIE? 
Lassen Sie uns das wissen, vielleicht können wir das berücksichtigen.



DESSERT

TEXEL LIQUEURS
JUTTERTJE 

An herbal bitter from a secret Texel recipe

STRANDLOPERTJE 
Smooth caramel liqueur with notes of crisp green apple  

and sweet ginger. “Iên te langer dot je kiekt, iên te mooier  
dot ’t wordt.”

TESSELTJE 
Mild with a lower alcohol-content. With almond, clove, cinnamon, 

and a hint of citrus in the finish.

TESSELSCHADE HERBAL LIQUEUR  
Herbal liqueur made using a traditional recipe from the time  

of the Dutch East Indies Company (VOC) with notes of almond,  
clove, and cinnamon. 

TESSELSCHADE HERBAL BITTERS  
(Heart-)warming and robust with strong notes of orange peel, bay 

leaf, and clove. Peppery flavor with just enough sweetness.

TESSELSCHADE COFFEE LIQUEUR 
This tasty and traditionally-crafted liqueur has a brandy base. The 
taste of roast coffee beans and candy create a welcome spiciness. 

TEXEL DUIT  
Texel Rum punch. Supporting the idea that  

“with a good class of rum, you can sail the high seas.” 

ADVOCAAT (EGGNOG) 
Soft and creamy, made according to an old Texel recipe 

of egg yolk, almond brandy, cognac and vanilla

from 3.-



SWEETS & CHEESE
TWO SCOOPS OF VANILLA ICE CREAM  4,95 

Your choice served with chocolate, cassis coulis,  
Texel advocaat or boerenjongens (rum raisins)

         CHOCOLATE   + 0,50

         CASSIS COULIS   + 0,50

         ADVOCAAT   + 1,50

          BOERENJONGENS (RUM RAISINS)   + 1,50 
 

        LEMON CHEESECAKE  8,25 
From our own kitchen with a black currant coulis  

with a scoop of black currant sorbet 
Limoncello    6,50 

 
           TIRAMISU  9,50 

Fingerlecken gut 
Martine Espresso    9,50 

 
         COCONUT BEACH  9,25 

Chocolate coconut filled with Malibu white chocolate  
mousse, pineapple marinated in 43 liquor, and pineapple  

ice cream, nestled on a sandy oat crumble 
Velenosi Querciantica Visciole    7,25 

 
         MARTINI ESPRESSO  9,50 

Cocktail of vodka, Tia Maria and 
freshly brewed espresso, shaken ice-cold 

 
      CRÈME BRÛLÉE  8,50 

With ice cream of raspberry, red fruit and crumble of meringue 
Velenosi Querciantica Visciole    7,25 

 
        APPLE PIE  7,50 

Apple pie with a scoop of ice cream and whipped cream 
Domaine Beaulieu Gros Manseng Moelleux    6,25 

 
            THE CHEESE FARMER’S PLATE  13 

Various types of cheese from Texel, including from  
Sheep farm “de Waddel”, and the mainland.  

With fig jam, nuts, and dried fruit bread 
Graham’s 10 Year old Tawny Port    8,50

SPECIAL COFFEE
IRISH

TIA MARIA

BAILEYS

AMARETTO

GRAND MARNIER

FRANGELICO

D.O.M. BENEDICTINE

TEXELSE JUTTER 
 

With a large dollop of whipped cream

from 7,95 
 
 

COFFEE / TEA / ESPRESSO 
CAPPUCCINO / LATÉ

LATTE MACCHIATO
CARAMEL COFFEE SPECIAL 

 
Served with goodies!

from  3,-

   BONBONS   7,50

For a special treat, try our bonbon sampler of three Texel 
bonbons (including our famous Smulpot bonbon).  

These are delicious alongside a cup of coffee or tea  
or to take back home.

DIGESTIVES
Have it with or after your coffee        SINGLE MALT WHISKEYS  from 7,50 

 
COGNAC /  

           ARMAGNAC / CALVADOS  from 6 
 

We have a large collection of single malt whiskies and invite you 
to come to the bar to have a look and make your choice.

HAVE AN ALLERGY? 
Let us know, and we will do our best to accommodate you.


