WEIN

Wir - bei De Smulpot - sind versessen darauf.

Aus diesem Grund schenken wir — wohlgemerkt - UB E R ” H G H T E ” I ” J

sechszehn verschiedene Weine per Glas aus. Lassen Sie

sich die vollstandige Weinkarte von unserer Bedienung B U U -|- I u U E H U .l- [ l_ D [ S ” U |_ P U .|. ?

aushandigen.
Jedes Jahr gibt es neue Weine, die auf die Gerichte Wir haben sieben luxuriose und moderne Hotelzimmer!
abgestimmt wurden, denn zu einem guten Gericht

gehort auch ein guter, passender Wein. Um lhnen
die Auswahl zu erleichtern, haben wir viele Gerichte
mit einem Weintipp versehen. Dieser jeweils von uns
empfohlene Wein passt unseres Erachtens am besten zu
dem entsprechenden Gericht.

STUL GESCHENK-CARD gm0

Schoén um zu verschenken und LAD00T Jt
schon um zu bekommen. Die
Geschenk-Card gibt es ab € 10

VWV SIULPOT D



VORAS @ HOUPTOBERIGHTE

2 BROT 7,50 Komplett mit Salat, frischen Pommes von Boer Lap und Mayonnaise.
Gerichte mit einem B kdnnen auch als kleinere Portion bestellt werden.

Zupfbrot mit verschiedenen Aufstrichen

®:75 8

© SUPPLN

=2 ZWIEBELSUPPE 7,50

Nach traditionellem Rezept, gratiniert mit
Texel-Bauernkadse und knuspriger Zwiebel

SOTO AYAM 9,50

Leicht scharfe, gefillte indonesische Hihnersuppe mit Reis,
Hahnerfleisch, Sojasprossen, Ei und frischen Krautern

SMULSUPPE zb7,50
Wechselnde Suppe

VORGERICHTE

KIWI-KOMKOMMER 10,50

(= auch vegan erhaltlich)
Sommerliche Geschmackserlebnisse von hauchdinner Kiwi und
Gurke mit Pistazien und gereiftem Schafskase von De Waddel
*s 8

CARPACCIO 13

Dinn geschnittenes Rindfleisch, “so wie es sein sollte”,
mit Triffelmayonnaise, Parmesankase und Pinienkernen
° o575 8

SHARING IS CARING 14p.p
Ab 2 Personen. Kostliche Happchen zum gemeinsamen Geniel3en

. ]
THUNFISCH LOLLI 13,50

Frische Thunfisch-Ceviche mit Sesam, Koriander,

Wasabi-Creme und Sojabohnengel
° ?5:50 8

@ = vegetarisch = vegan wei3 @ rot ® rosé © perlend

Speziell fir unsere Géste, die nicht so viel essen kdnnen oder mochten!

Die Preisermé&Bigung betragt € 2,50.

STEAK 28,50
Mit Jus de Veau, Macadamianissen und schwarzem Truffel
° %758

RIB-EYE-STEAK 40,50
300 GRAMM
Mit Hasselback-Kartoffeln,
Chimichurri und Jus de Veau
° 3,50 8

WOLFSBARSCH 28,50

Spinat und Sesam im Wok zubereitet,
Kimchi und eine Gochujang-Sauce J

4 ]
CATCH OF THE MOMENT

Lassen Sie sich vom Chefkoch Uberraschen!

2 GAMBAS AL AJILLO 27,50

Geschalt und in Knoblauchdl gebraten, mit Chili
und schwarzen Nudeln

. ]
CHANA DAL CURRY 1950

Duftender Jasminreis, Naan-Brot und gepuffter Mais

*575 8

SPARERIBS + STEAK +
HAHNCHENSCHENKEL 30,50 p.P
Ab 2 Personen. Serviert mit Aioli,

frischem Aji Verde und Bratensaft
° ?575 8

o[TUL FRAVORITEN

SPARERIBS 28,50

Nach traditionellem Rezept mit Atjar vom Blumenkohl,
Cornribs, Aioli und hausgemachter BBQ-Sauce
° °5754

= SATE VOM SCHWEINEFILET 22,50

Mit hausgemachter Erdnusssauce, frischem
Atjar und Cassave Kroepoek
° 4,75 8

TEXELER LAMM

Texeler Lammfleisch vom Schafsbauernhof De Waddel.
Von Kopf bis Schwanz. Lassen Sie sich vom
Chetkoch Uberraschen!

° *750 8

SMUL-SPIESS MIT

HAHNCHENSCHENKELFLEISCH 23,50
Sekuwa-Marinade, Corn Ribs, Mango-Chutney,

Aji Verde und wiirzige Sriracha-Mayonnaise
o 5758

"GOLDENER” SMULBURGER 21
Real Dutch beef (180 GR.) mit junger Salat,
Tomate, Gurke, Zwiebel, Pancetta, Bauernkase
und hausgemachte BBQ-Sauce
° ®550 8

2 SWEET PEA BURGER 19,50

Ein Burger aus SuBkartoffeln und Kichererbsen, mit
jungem Salat, Guacamole, Wakame, eingelegte
rote Zwiebel, Gurke, Macadamia, veganem Speck
und Ribenmayonnaise

°: 0

HABEN SIE EINE ALLERGIE?

Lassen Sie uns das wissen, vielleicht
konnen wir das bertcksichtigen.




